
101BISTRO 
Kínai sertéses-rákos batyu  // Szecsuani spenót   // Tépett kacsás bao // Pocket Dump-

ling // Magic Mooncake

21 A MAGYAR VENDÉGLŐ
Somlói bomba   // Spenótfőzelék rántott békacombbal // Borjúpörkölt tarhonyarizottóval

A FLÓDNIS
Flódni     // Zserbó // Citrompite // Almatorta // Málnásjoghurt-szelet // Cukormentes 

tiramisù

A KONYHÁM STÚDIÓ 365
Répa dog   // Zöldborsófőzelék, savanyított tojás   // Palacsinta

ARANY KAVIÁR ÉTTEREM
Spárgasaláta, uborka, bodza   // Tócsni, hagyma, tejföl, lazacikra // Langusztinburger //

Kókusz, kaviár // Kaviár

BAALBEK LIBANONI ÉTTEREM
Bejrúti humusz   // Falafel  // Vegyes grilltál // Libanoni namoura

BALAGAN
Sült citromsárga répás humusz, aszalt paradicsomos tahini, szumákos kecskesajt   
// Vöröstonhal-ceviche, padron paprika, narancs, spárga // Lassan sült bárány, jemeni 

káposzta, tahini, fenyőmag, pita // Napi osztriga – Balagan toppinggal // Mézes pisztáciás 
baklava, mascarpone, málna

BIBO BUDAPEST
BiBo lángos, mangalicasonka, torma, tejföl, mustár  // Gulyáscroquette // Ököruszály-
brioche® // Roppanós garnéla, bazsalikom // Budapesti hold fehér csokoládé, narancs, 

mandulakrém

BILANX
Spárga, mandulavinaigrette, chiliolaj   // Füstölt pisztráng házi ricottával //

Kedvenc mangalicapofánk

BISTRO SPARHELT
Tojásleves: tökéletes tojás, házi füstölt kacsamellsonka, zöldség brunoise 

// Vajtöksaláta, bárányfasírt, kapros vajtökkrém // Máglyarakás

BOCCA GOURMET STORIES
Spanyol chips olívával és szárított paradicsommal  // Azori-szigetek, Olaszország,

Hollandia // Pastrami – Focaccia

BORKONYHA TEXTÚRA
Ordás ravioli, zöldalma, parmezán  // Ropogós borjú korianderes thai mártásban //

Madártej, bodza, rebarbara

BUDAPRÉS GRILLBÁR – STOLLER MÁRTON
Gözleme – 7 zöldes, török töltött lepény   // Bárányvelős pirítós // BBQ Trió, grúz sült 

babbal, savanyított fűszerekkel

BUJA DISZNÓ(K)
Rántott Oreo  //  Rántott hagymás vér // Katsu Don

CAKE & MORE BY GARANNIKOVA
Brownie // Pavlova // Napoleon // Dubai Cheesecake // Eclair // Turorudja  // Tart

// Russian Drinks (Kvas, Tarkhun)

CHEZ DODO
Cookieron // Macaron // Minyon // Éclair

CHOCOME ATELIER
Pekándiós brownie madagaszkári bean to bar étcsokoládéval, kakaógyümölcshús-lekvár-
ral  // Chuao kakaóbabos fagylalt Chuao étcsokoládé-darabokkal // Madagaszkári kakaó-
babos fagylalt Voatsiperifery vadborssal // Kokoa Kamili kakaóbabos, tonkababos fagylalt 

kókusszal // ChocoMe Atelier bean to bar csokoládé válogatás

COSTES DOWNTOWN
„A mi kertünk”: zöldborsó, színes répák, petrezselyem, hajdina   // Kacsamáj, 

sárgabarack, mogyoró, briós // „Anyukáink kedvenc tortája”, vanília, mandula, eper

COSTES RESTAURANT
Welsh Rarebit Pani Puri  // Marhapofa, jalapeñoszósz, savanyított gomba

CVEKEDLI TÉSZTABÁR
Cvekedli  //  Diós tészta // Chorizo & kukorica

DIGÓ NÁPOLYI PIZZA
Marinara   // ´Nduja és kaviár // Cacio e pepe  // Salsiccia és burgonya //

Szarvasgombás 
ESSÊNCIA RESTAURANT TIAGO & ÉVA

Kávé- és fehércsokoládé-mousse  // „Essencia Bifana” (grillezett tarjás szendvics, 
édeskömény) // Meggyleves, kecskesajt, kacsamellsonka

FIKTÍV GASTRONOMY
Sta#menü   // Medvecukros, meggyes-chilis jégkása  // Malacfejgyros // Smiley face

GELATERIA POMO D ’ORO 
Fagylaltok: Gorgonzola // Vegán pisztácia // Tiramisù // Terroir csokoládé // Madagaszkári 

vanília // Mangó // Rózsa-málna // Olívaolaj

GOODBAR GOODBURGER
Pulled Pork  // Angus burger // Smashed Juicy // Kacsa wrap // Brie burger

HORGONYZÓ KISVENDÉGLŐ
Nyírségi gombócleves kacsatepertővel  // A Nyíregyházán világhírű kiflis gyros // Halte-

pertő Horgonyzó style, marinált hagyma, tartár 

JARDIN CUKRÁSZDA
Ribizlis, diós mille feuille  // Csokoládé, újfehértói meggydesszert // Crème brûlée égetett 

tészta // Eper, yuzu, kamilladesszert

KÁDÁR ÉTKEZDE
Diós-grízes tészta, házi baracklekvár  // Sertéscsászár, lencsefőzelék // Lecsó, 

debreceni grillkolbász

KISMEZŐ
Rákóczi túrógombóc  // Szénán füstölt olajos „halkonzerv”, karalábé // Nyári bárányhúsos

töltött káposzta

KISTÜCSÖK FOOD & ROOM
Hideg marhafartő, remoulade mártással és almás-bodzás tormával  // Zöld spárga sóskával

és újburgonyával  // Balaton sajtos rúd

KOLLÁZS – BRASSERIE & BAR
Francia hagymás Croque Monsieur  // Zöldspárga, „mimóza” tojással és hollandi mártással 

(+ francia szárított báránysonka) // Homárleves // Francia briós eperrel // St. Honoré

LEILA’S AUTHENTIC LEBANESE CUISINE ÉTTEREM
Csirketaouk  // Kafta // Szarvasgombás sült burgonya  // Sült burgonya zaatar 

// Fokhagymakrém  // Humusz  // Szarvasgombás humusz  // Humusz pestoszósszal 
// Muhammara  // Baba Ghanouj  

MAJORELLE
Citrusos csirketajin  // Marhatajin marhahús // Marhanyelv // Édes mangó és 

királygarnéla-saláta // Polipcsáp

MÁK RESTAURANT
Marhapofás káposztás rétes, sarkantyú  // MÁK lángos  // Nyúlcomb, sóska, hajdina

MONOKINI KANTIN
Sajtos churros, füstöltpaprika-aioli   // Tőkehal, miso, zeller // Torma-tonka szendvicsfagyi //

Madridi pacal // Spanyol véres hurkával töltött sertésköröm chilizselével

NEXT BISTRO
Kávé, rebarbara, málna  // Pastrami grillszendvics // Mangalicaszűz, körömpörkölt, gomba, zöldséges 

pu#ancs // Görögdinnye-gazpacho, kecskesajt  

NOUR- ART OF DESSERTS
Croissant Ice pop  // Foie Gras Ice Pop

ORIGINAL WAGYU
Wagyu grillkolbász 3-féle ízesítéssel: cheddar-jalapeño, szarvasgomba, áfonya // Wagyu Burger // Ton-

katsu szendvics // Steakkóstolótál 6-féle wagyu hússal

OSZTRIGASOMMELIER
Rockefeller  // Gillardeau // Krystale // Ostra Regal

PANIFICIO IL BASILICO
Almás rétes fahéjas fagyival  // Burrata pisztáciapestós kehelyben // ’Nduja // Mangalica 

a virágoskertben // Pomodori

PASARÉT BISZTRÓ
Túrós palacsinta, barack  // Tigrisrák, páncélmártás, chili // Kacsamáj, szarvasgombás burgonyapüré, 

rebarbara // Bónusz: csülkös pacal

PASTRAMI ÉTTEREM
Füstölt tavaszi gyökérzöldségek, kecskejoghurt, petrezselyem   // Pastrami szendvics vadkovászos

kenyérben, angol mustár, mustársaláta, kovászolt zöldség // Füstölt marhaszegy, sült karfiol,
cseresznyesalsa, koriander

PÁRISI PASSAGE RESTAURANT
Krumplis tészta   // Libamáj // Préselt mangalica

PETROL BEER AND BARBEQUE
Koreai füstölt csirkeszárnyak, házi kimchi  // Mangalica mac ‚n’ cheese // Konfit-BBQ marhapofa- 

miniburger // Bacon Key lime pie

QUÍ RESTAURANT & BAR
QUÍ húsgolyó nyárson  // Pad thai // Nam Tok – Marhasteaksaláta

RAMENKA
Édes bao eperöntettel  // Ramenka ramen leves // Chickin ramen leves // Beefoo ramen leves // Wag-

gie ramen leves // Tofu ramen leves // Tofus tészta // Himitsu szószos tészta

SALT BAKERY
Diós csiga  // Pisztáciás csokis croissant // Kardamómos bullar // Sóskafagyi // Brownie cookie // 

Krumplis-sajtos pogácsa // Szardellás csavart // Zsíros kenyér

SÁO FOOD & BAR
Sült batyuk sertéssel, rákkal  // Mi Guo – Sült rizstallér // Friss mangósaláta   //

Rizstészta mogyorószósszal

SUG’ART BY JUHOS JOCI
Tökéletes háromság  // Rákóczi-metamorfózis // Pekánparádé // Fekete bársony // Vegan Essence

SZALETLY
Sült-hideg szamócaeszencia, túrómousse, kojis meggy, ibolya  // Szuperzöld fogás: spárga, zöldman-
dula, mangold, író   // Csirkegulyás: medvehagymás nudli, Meyer citrom, fokhagymaszár // Szaletly 

rántott húsos szendvics: mangalicatarja, káposztasaláta, epres teriyaki

SZATMÁR DRY CURED
Mangalicalardo (hátszalonna), szardella, lime, fügeleveles kenyér  // Mangalicacoppa (ér-
lelt tarja), kamillás vaj, savanyított bodza, Salt kenyér // Édesköményes szalámi, sós-szil-

vás édeskömény-saláta, Salt kenyér

TEYFÖL
Teybegríz  // Semolina puding // Cordon Bleu // Borsófőzelék haydinafasírttal  

TOKIO
Karifurawā   // Shībasu // Satē // Maguro // Kaisō  // Wagyū

TRATTORIA POMO D ’ORO
Ravioli della Nonna – Ricottával töltött ravioli illatos paradicsomszószban   // Picanha – Érlelt 

black angus spitzfartő, cacio e pepe szósszal és fava babbal // Zuppa di pesce – Tradicionális toszkán 
halleves // Maritozzi – Olívaolajas házi buci libamájhabbal, cseresznyével // Lasagna alla bolognese // 

Scrocchiarella Romana Pizza Duo

TUNING BURGER
Smash by Tuning  // Leicester Omaha // Rockefeller Angusz // Umami burger 

WANG MESTER KONYHÁJA
Hong Shao Rou  // Kínai nyársak // Sült-ropogós selyemhernyóbáb // Sült tavaszi tekercs   // Tep-

panyaki házi tészta // Bao Zi // Sült húsos derelye // Lu Wei // Csípős-savanyú leves

YAMA BUDAPEST
Edamame   // Wagyu miniburger // Csípős tonhaltekercs // Csípős kimchi vegetáriánus tekercs 

// Crunchy Rainbow

YPSILON ÉTTEREM BY RÁCZ JENŐ
Hideg gazpacho, kecskesajthab, házi aszalt paradicsom, lestyánpesto    // Sült kacsamáj,

cékla, ribizli, paszternák

ZAX CHOCOLATE
Sétálódrazsé  // Bonbonválogatás // Tábla csokoládé

ZHU & CO
Vencsoui lepény  // Wontonbatyu // Újévi tészta

MENÜ MENU IN
ENGLISH

VEGÁN

VEGETÁRIÁNUS

PÉNZTÁRCABARÁT

LAKÓZMENTES

A szervezők a menüváltoztatás jogát fenntartják.


